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FRUTAS
PRODUCTO TEMPERATURA

Atemoya 12.8 ºC

Chirimoya 12.8 ºC

Manzanas -1 a 0.6 ºC

Manzanas tipo Braeburn 0.0 ºC

Manzanas tipo Fuji 0.0 ºC

Manzanas tipo Gala 0.0 ºC

Manzanas tipo Granny Smith 0.6 ºC

Peras asiáticas 1.1 ºC

Peras -1.1 ºC

Peras tipo Anjeo -1.1 ºC

Peras tipo Barlett -1.1 ºC

Peras tipo Bosc -1.1 ºC

Peras tipo Comice -1.1 ºC

Aguacate 5.0 ºC

Plátanos 14.4 ºC

Melón 2.2 ºC

Melones de miel 7.2 ºC

Cerezas 0.0 ºC

Durian 4.4 ºC (maduro) / 12.8 ºC
(inmaduro)

Uvas 0.0 ºC

Pomelo 14.4 ºC (zonas secas) / 10-16.1 ºC
(zonas húmedas)

Kiwis 0.0 ºC

Limones y limas 11.1 ºC

Persimón 0.0 ºC

Piña 12.8 ºC

Lichis 2.2 ºC

Mangos 12.8 ºC

Naranjas 1.1 ºC (FL) / 5.0 ºC (CA) / 8.9 ºC
(AZ)

Mandarinas Clementinas 4.4 ºC

Papaya 12.8 ºC

Melocotones / Nectarinas 0.0 ºC

Ciruelas 0.0 ºC

Coco 2.2 ºC



Fresa 0.0 ºC

Fruta congelada -20 ºC



VERDURAS
PRODUCTO TEMPERATURA

Pimientos 7.2 ºC

Espárragos 2.5 ºC

Brócoli 0.0 ºC

Coles 0.0 ºC

Apio 0.0 ºC

Maíz 0.0 ºC

Pepino 12.2 ºC

Berenjenas 11.1 ºC

Ajo 0.0 ºC

Lechuga 0.0 ºC

Cebollas 0.0 ºC

Patatas 5.0 ºC (tarde) / 12.8 ºC (temprano)

Calabaza de verano 7.2 ºC

Tomate 10.0 ºC (maduro firme) / 12.8 ºC
(verde maduro)

Tomate amarillo 3.9 ºC

Champiñones 0.0 ºC

Zanahorias 0.0 ºC

Coliflor 0.0 ºC

Endivia y escarola 0.0 ºC

Frijoles largos 6.1 ºC

Verdura congelada -20 ºC



CARNES
PRODUCTO TEMPERATURA

Carnes congeladas -18 / -20 ºC

Embutidos 2 ºC



PESCADOS
PRODUCTO TEMPERATURA

Pescado congelado -18 / -20 ºC

Pescado congelado (rango 2) -35 ºC


